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Sie könnten sich daran 
gewöhnen, dass wir 
Sie verwöhnen! 

 
 
 
 
 
 Unsere bekannte Qualität sowie die vielen Köstlichkeiten 

aus der Gourmet-Metzgerei Limacher können Sie und Ihre 

Gäste auch an Ihrem speziellen Anlass geniessen! 
  
  
 Bei der Zubereitung in unserem Hause, bei der Zulieferung 

oder beim Service können Sie auf unsere langjährige 

Erfahrung, Sorgfalt und unser Können zählen. 
  

 
 Für besondere Wünsche stehen wir Ihnen mit einer 

kompetenten Beratung gerne zur Verfügung. 
  
  
 Wir freuen uns auf Ihre Anfrage 
  
 Jocelyne und Werner Limacher 
  
  
 Tel. G. 041 / 780 54 54 
 Tel. P. 041 / 780 54 56 
 Natel 079 / 342 00 01 
 Fax 041 / 780 56 66 
 Homepage www.gourmet-metzg.ch 
 E-mail info@gourmet-metzg.ch 
   
   
   
April 08   
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M E N U E - V O R S C H L Ä G E  

F Ü R   P A R T Y S 
 

6001 APEROS UND SNACKS  

6002 Hackfleischkügeli mit Chilisauce  pro Stk. Fr. 1.00
6003 Crevetten Schwänze im Kokusmantel mit Chilisauce pro Stk. Fr. 1.30
6004 Blätterteiggebäck: Käse, Mohn, Schinken, 

Kümmel etc. 
100 gr Fr. 6.90

6005 Salzgebäck: Pommes-Chips, Nüssli 
Salzstengel, Snacks 

pro Pers. Fr. 2.80

6006 Apéro-„Häppli“ Schinken, Käse, Spinat, und Würstli im Teig  pro Stk. Fr. 1.40
6007 Kleine Pizza pro Stk Fr. 1.40
6010 Apéro-Laugenbrötli gefüllt pro Stk. Fr. 2.70
6011 Apéro-Laugenbrötli geteilt pro Stk. Fr. 1.50
6020 Schinkengipfel 140 gr pro Stk. Fr. 3.00
6025 Apéro Schinkengipfeli pro Stk. Fr. 1.90
6030 Käseplatte: div. Sorten garniert, mundgerecht 100 gr Fr. 5.90
6035 Canapés 1/1 Salami, Schinken, Spargeln, 

Eier, Thon, Käse, Lyoner 
 Fr. 3.50

6036 Canapés 1/1 Lachs, Roastbeef, Crevetten, 
Trockenfleisch, Tartar 

 Fr. 4.50

6037 Canapés 1/2 Salami, Schinken, Spargeln, 
Eier, Thon, Käse, Lyoner 

 Fr. 2.20

6038 Canapés 1/2 Lachs, Roastbeef, Crevetten, 
Trockenfleisch, Tartar 

 Fr. 2.80

6040 Amuses Bouches 1/4 Schinken Salami, Käse, Eier, 
Thon, Spargeln 

pro Stk. Fr. 1.90

6041 Amuses Bouches 1/4 Trockenfleisch, Lachs, Tartar, 
Crevetten 

pro Stk. 2.20

6045 Gemüse-Dips Diverse Gemüsestückli mit 
Sauce Tartar 

pro Pers. Fr. 4.50

6049 Eichewürstli heiss mit Brot und Senf Fr. 5.50
6050 Wienerli heiss mit Mutschli und Senf Fr. 5.00
6051 Mutschli-Sandwiches Fleischkäse, Salami, Schinken, Käse 

Mit Rohfleischwaren, Roastbeef 
Fr.
Fr.

4.00
4.50

6052 Kilo-Brot-Sandwiches Fleischkäse, Salami, Schinken, Käse 
Mit Rohfleischwaren, Roastbeef 

Fr.
Fr.

6.00
6.50

6053 Baguettes-Sandwiches, Fleischkäse, Salami, Schinken, Käse 
Mit Rohfleischwaren, Roastbeef 

Fr.
Fr.

6.50
7.00
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6100 KALTE VORSPEISEN UND SALATE 
6101 Kalbfleischpastete mit Sauce Cumberland, Mais-, 

Rüebli-und Selleriesalat 
Fr. 12.00

6102 Rohschinken mit Melone, Brötli und Butter Fr. 11.50
6103 Forellenfilet geräuchert, garniert mit Meerrettich-

Schaum, Kapern, Zwiebelringe, Zitronenschnitz 
Fr. 13.00

6105 Grüner Salat, gemischt Fr. 2.50
6106 Nüsslisalat mit Ei und Brotcrouton Fr. 8.00
6107 Vitello Tonnato-Kalbfleisch an Thonsauce mit Brot Fr. 14.00
6110 Kartoffelsalat 250 gr. Fr. 5.50
6115 Antipasti: Getrocknete Tomaten, Zucchini, Peperoni, 

Oliven, Füürtüfeli, Weinblätter und Yellowbell 
Fr. 14.00

6120 Salatbuffet: Tomatensalat mit Mozzarela, Sellerie-, 
Rüebli-, Mais-, Randen-, Bohnen-, Reis- und Blattsalat 
mit French Dressing und Italienischer Sauce 

Fr. 12.00

 
 

6200 SUPPEN  

6151 Kraftbrühe mit Mark Port. Fr. 4.50
6152 Bouillon mit Gemüsejulienne Port. Fr. 4.00
6155 Bouillon mit Flädli Port. Fr. 4.00
6156 Minestrone hausgemacht Port. Fr. 6.00
6157 Bündner Gerstensuppe Port. Fr. 6.00
6158 Gulaschsuppe Port. Fr. 6.00
6159 Mehlsuppe mit Käse Port. Fr. 5.00
6160 Kürbissuppe, Spargel, Tomaten, Champignon Port. Fr. 6.00
   
6170 Brote  

6171 Kilobrote Kilo Fr. 5.00
6172 Diverse Brote im Korb Kilo Fr. 8.00
6173 Partybrötli (Diverse) Stk. Fr. 1.10
6174 Pain Paillasse (hell oder dunkel) Stk. Fr. 4.50
6175 Partybrote gemischt (Beschriftung nach Aufwand) pro Pers. Fr. 2.50
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6200 HAUPTMENUES Pro Person

6201 Schweinsbraten vom Hals mit Sauce 250 gr. 
Kartoffelgratin 
Saison-Gemüse 
Grüner Salat 

Fr. 21.00

6202 mit Kartoffelstock Fr. 20.00
 Nierstückbraten Fr. 24.00
  

6203 Schwedenbraten (mit Zwetschgen gespickt) 250 gr. 
Risotto 
Grüner Salat 

Fr. 23.00

 Nierstückbraten Fr. 25.00
  

6205 Schinken im Brotteig 
Kartoffelsalat 
Grüner Salat 

Fr. 19.50

  

6207 Heisser Buureschinken 
Kartoffelsalat  
Grüner Salat 

Fr. 18.00

  

6208 Schweinsfilet im Teig mit Champignonsauce 
Trockenreis 
Saison-Gemüse 
Grüner Salat 

Fr. 31.00

  
6209 Schweinsteak oder Pouletbrüstli mit Champignonrahmsauce 

eingehüllt in Schinken und Teig 
Butterreis 
Saison-Gemüse 
Grüner Salat 

Fr. 25.00

  

6210 Rinds- oder Schweinsvoressen 250 gr. an brauner Sauce 
Kartoffelstock 
Saison-Gemüse 
Grüner Salat 

Fr. 20.00

  

6211 Piccata Milanese 
Spaghetti mit Tomatensauce 
Blattsalat mit Cherry Tomaten 

Fr. 25.00

  
6214 Gefüllte Kalbsbrust und Schweinsnierstückbraten 250 gr. 

mit brauner Sauce 
Butter-Spätzli  
Saison-Gemüse, Grüner Salat 

Fr. 25.00

6215 mit Kartoffelstock Fr. 23.00
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6216 Schweinsgeschnetzeltes 200 gr. 

an Champignonrahmsauce 
Trockenreis oder Spätzli 
Erbsli mit Rüebli 
Grüner Salat 

Fr. 23.00

  

6217 Kalbscarrébraten 200 gr. mit Jus 
Kartoffelgratin 
Bohnen mit Knoblaucharoma und Rüebli 
Grüner Salat 

Fr. 30.00

6218 mit Kartoffelstock oder Teigwaren Fr. 28.00
  

6219 Pouletgeschnetzeltes 200 gr. mit Curry- oder 
Champignonrahmsauce 
Butterreis 
Saison-Gemüse 
Grüner Salat 

Fr. 23.00

  

6220 Schweizer Pouletbrüstchen  
an Senfrahmsauce 
Butterreis 
Saison-Gemüse 
Grüner Salat 

Fr. 26.00

  

6221 Kalbsgeschnetzeltes 200 gr. 
an Champignonrahmsauce 
Butterrösti oder Spätzli 
Saison-Gemüse  
Grüner Salat 

Fr. 27.00

  

6223 Lammracks oder Carré vom Grill rosa-gebraten 
Bratkartoffeln 
Broccoli / Blumenkohl Maison / Rüebli 
Grüner Salat 

Fr. 29.00

  

6229 Rindsschmorbraten (auf Wunsch gespickt), aufgeschnitten 
an feiner Rotweinsauce 
Kartoffelstock 
Saison-Gemüse 
Grüner Salat 

Fr. 27.00

  

6230 Heisser Fleischkäse (Ofengebacken) 250 gr. 
Kartoffelsalat oder Teigwaren 
Grüner Salat, Senf 

Fr. 16.00
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6233 Luzerner Kügelipastetli 

Erbsli mit Rüebli 
Grüner Salat 

Fr. 18.00

  

6235 Fleischvogel nach Grossmutterart 220 gr.  
Kartoffelstock 
Saison- Gemüse 
Grüner Salat 

Fr. 22.00

  

6245 Roastbeef 200 gr Sauce Bérnaise 
Bratkartoffeln 
Blumenkohl und Rüebli 
Grüner Salat 

Fr. 30.00

  

6310 Bernerplatte: 
 
Rippli, Speck, Siedfleisch, Hünenberger-Saucisson 
mini-Eichewürstli,  
Salzkartoffeln, Bohnen, Sauerkraut und Senf 
Lauchcrème Gemüse 

Fr. 30.00

   

6250 Menu à la Gourmet 
 
Vorspeise: 
 
 
Hauptspeise: 

 
 
Kalbfleischpastete mit Sauce Cumberland, 
Peterli Rüebli-, Reis- und Selleriesalat 
 
Schweins-und Kalbscarrébraten 
Kartoffelgratin 
Bohnen mit Knoblaucharoma, Rüebli 
 

Fr. 35.00

6255 Spaghettiplausch mit Grünem Salat  
Bolognese, Carbonara, Pesto 

Fr. 16.00

6260 Lasagne Bolognese Fr. 12.00
6261 Spaghetti Napoli Fr. 10.00
6262 Spaghetti Bolognese Fr. 12.00
6263 Spaghetti Carbonara Fr. 14.00
6264 Spaghetti Pesto Fr. 12.00
6265 Risotto con Funghi Fr. 12.00
6266 Älplermagronen mit Apfelmus Fr. 12.00
6270 Bami-Goreng (ab 50 Pers.) Fr. 16.00

 
 

Vermissen Sie einen Menü-Vorschlag? 
Haben Sie einen eigenen dann sprechen Sie mit uns! 

Wir beraten Sie gerne. 
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6300 B U F F E T S 
  
6301 Kaltes Buffet (ab 15 Personen) 

pro Pers. 180 gr. Fleisch, Fisch und 40 gr. Käse 
 

 Bündnerfleisch, Mostbröckli, Bündnerrohschinken, Spianata-Salami, Chämifleisch, 
Buurespeck, Coppa, Kalbsbrust gefüllt, Landrauchschinken, Roastbeef, div. 
Delikatess-Aufschnitte, Pouletflügeli vom Grill, Partypastete, 
Lachsforellenfilets geräuchert, Rauchlachs, Crevetten-Cocktail,  

  
 Käseplatte garniert 
  
 Salatbuffet: Mais-, Sellerie-, Rüebli-, Randen und Kartoffelsalat 
  
 Lieferpreis mit Aufbau des Buffets Fr. 35.00
 Abholpreis Fr. 32.00
 dito ohne Käseplatte jedoch mit 110 gr. Fleisch und 110 gr. Fisch 
6302 Lieferpreis mit Aufbau des Buffets Fr. 37.00
 Abholpreis Fr. 34.00
6303 Kaltes und warmes Buffet  (ab 20 Personen) 

 
Kalt: Diverse Rohspezialitäten wie:  
 - Bündnerfleisch, Mostbröckli, Coppa, Buurerohschinken, 
 - Rauchfleisch, Citterio-Salami und Buurespeck 
 - Landrauchschinken, Party-Pasteten, Lachsschinkli,  
 - Kalbsbrust gefüllt, Braten, Roastbeef und div. Aufschnitte 
 
Salate: - Mais-, Sellerie-, Rüebli-, Reis-, Bohnen- und Randensalat 
 
Warm: - Schweinscarré-Braten oder Schinken im Brotteig 
 - Kalbsbraten 
 - Kartoffelgratin 
 - Bohnen mit Knoblaucharoma und Rüebli 

 Lieferpreis mit Aufbau des Buffets Fr. 40.00
 Abholpreis Fr. 37.00
 Partybrot oder div. Brotsorten im Korb (bitte separat bestellen)
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6304 WEID-SCHÜRLI-HIT  (ab 20 Personen) 

 
 Vorspeise: Melonen mit Rohschinken 

 geräucherte Forellenfilets 
 Trockenfleisch, Mostbröckli, Buurespeck, Coppa, 
 Citterio-Salami, Buureschinke, Aufschnitt, 
 Lachsschinkli, Pasteten mit Sauce Cumberland 
 
Salatbuffet: Mais-, Rüebli-, Sellerie-, Randen- und Blattsalat 
 
Fleisch: Lammkeule provencale 
 Kalbsbraten oder Schweinscarré-Braten mit Jus 
 
Beilagen: Kartoffelgratin  
 Gemüse 
 

6305 Lieferpreis mit Aufbau des Buffets Fr. 40.00
6306 Abholpreis Fr. 37.00
 Partybrot oder div. Brotsorten im Korb (bitte separat bestellen)
 
 
 

 

6310 ITALIENISCHES KALTES UND WARMES BUFFET  (ab 20 Personen) 
 
Kalt: Mortadella, Coppa, Rohschinken, Citterio-Salami, Bresaola, 
 Kalbfleischpasteten 
 Rauchlachs, Forellenfilets geräuchert, 
 Gambas im Dill und im Knoblauch 
 
Antipasti: Getrocknete Tomaten, eingelegte Zucchini, Füürtüfeli, Yellowbell 
 Peperoni, Oliven 
 
Salate: Tomaten mit Mozzarela, Blatt-, Mais-, Sellerie- und Bohnensalat 
 
Warm: Spaghetti mit 
 Sauce Bolognese, Carbonara und Pesto 
 

6311 Lieferpreis mit Aufbau des Buffets Fr. 44.00
6312 Abholpreis Fr. 41.00
 Partybrot oder div. Brotsorten im Korb (bitte separat bestellen)
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6320 GRILL-PLAUSCH 
  
6321 Fleisch: (pro Pers. 250 gr.) 

 
- Schweinsgourmetsteak - Pouletsteakli 
 
- Kalbshohrückensteak - Scampi (auf Wunsch) 
 
- Rindshohrückensteak - American-Spare-Ribs (auf Wunsch) 
 
- Lammfleisch - verschiedene Grillwurstspezialitäten 
 
- Straussenfilet - Mini- Hamburgerli 
 
Barbecue-, Curry, Cocktailsauce und Kräuterbutter 
 
Baked-Potatos mit Sauerrahmsauce 
 
 
 
Salatbuffet: 
 
mit Mais-, Rüebli-, Gurken-, Randen-, Bohnen-, Sellerie-, 
Tomaten mit Mozzarela- und Hörnlisalat. 
 
(Anzahl Sorten je nach Personenzahl) 
 
Alle Fleischsorten sind raffiniert nach unserem Rezept gewürzt und beschriftet. 
 

6321 Lieferpreis Fr. 32.00
6322 Abholpreis Fr. 29.00
 Partybrot oder div. Brotsorten im Korb (bitte separat bestellen)
  
6325 Infrastruktur 
6326 Gasgrill mit Gas, Bainmarie inkl. Reinigung Fr. 80.00
 Zangen, Bürste, Handschuhe pauschal 
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6330 GOURMET-TISCHGRILL-PARTY 

 
 

 Fleisch: (pro Person 250 gr.) 
 
- Rindshuftsteak - Lammrack oder Entrecôtes 
 
- Kalbsstotzenfilet - Bratspeck 
 
- Schweinsfilet-Médaillon - Kalbs- und Schweins-Cipollata 
 
- Pouletbrüstli - Straussenfilet 
 
- Mini- Hamburgerli  
 
Beilage: Butterreis 
 
 
Salatbuffet: 
 
Kartoffel-, Mais-, Rüebli-, Gurken-, Randen-, Bohnen-, Sellerie-, Tomaten mit 
Mozzarella- und Hörnlisalat 
 
(Anzahl Sorten je nach Personenzahl) 
 
 
Weitere Zutaten: 
 
Partygrill mit Brennpaste 
 
Cornichons, Silberzwiebeli, Ananas, Pfirsiche, 
 
Verschiedene hausgemachte Saucen 
 

6321 Lieferpreis Fr. 42.00
6322 Abholpreis Fr. 39.00
 Partybrot oder div. Brotsorten im Korb (bitte separat bestellen)
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6340 FONDUE CHINOISE-PARTY 

 
 Fleisch: (pro Person 250 gr.) 

 

- Rindfleisch 

- Schweinefleisch 

- Kalbfleisch 

- Lammentrecôtes 

- Truten- oder Pouletfleisch 

- Straussenfleisch 

 

Beilage: Butterreis 

 

Salate: Blattsalat-, Mais-, Sellerie-, Rüebli-, Randen- und Bohnensalat 

 (Anzahl Sorten je nach Personenzahl) 

 

Weitere Zutaten: 

 

- Bouillon 

- Ananas, Pfirsiche, Silberzwiebeli, Cornichons, Senffrüchten, Champignon 

- Verschiedene Saucen nach Ihrer Wahl 

- Chinoisepfännli mit Réchaud, Chinoiseteller und Gabeln 
 

6341 Lieferpreis Fr. 44.00
6342 Abholpreis Fr. 41.00
 Partybrot oder div. Brotsorten im Korb (bitte separat bestellen)
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6400 DESSERT 
  Portion
6401 Limacher's hausgemachte gebrannte Crème Fr. 6.00
6405 Frischer Fruchtsalat Fr. 6.00
6410 Chocolat oder Vanille-Mousse mit Rahm Fr. 5.50
6411 Meringues mit Rahm Fr. 5.00
6412 Waldbeeren-Mousse mit Rahm Fr. 5.50
6420 Schwarzwälder-Torte Fr. 5.50
6422 Apfelstrudel mit Vanillesauce Fr. 6.00
6425 Zuger Rahmkirschtorte Fr. 5.50
6427 Crèmeschnitte am Meter Fr. 5.00
6430 Tiramisu Fr. 5.50
6431 Orangen-Tiramisu Fr. 5.50
6435 Minipâtisserie pro Stück Fr. 3.00
6440 Käsebuffet mit Früchten garniert (80 Gramm) Fr. 6.50
  
  
6450 Dessertbuffet  „Süsse Versuchung“      ( ab 30 Personen ) 

 
Frischer Fruchtsalat 
Limacher's hausgemachte gebrannte Crème 
Mousse: Vanille, Chocolat, Zitronen, Waldbeeren  
(max. zwei Sorten) 
oder Orangen Tiramisu 
Käseplatte mit Früchten garniert Fr. 12.00

  
  
6460 Dessertbuffet  „Dream Table“      ( ab 25 Personen ) 

 
Frischer Fruchtsalat 
Mousse: Vanille, Chocolat, Zitronen, Waldbeeren 
(max. zwei Sorten) 
Diverse Mini-Pâtisserien 
Mini-Meringues mit Rahm Fr. 10.00
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6500 GETRÄNKE  
   
6501 APERO  
6502 Spumante Prut Charme Angelo Delea TI 75 cl Fr. 23.50
6503 Prosecco di Vadobbiadene 75 cl Fr. 13.80
6504 Champagner Angebot im Laden  
6505 Apfelchampagner 75 cl Fr. 15.00
6506 Früchtebowle, mit Alkohol 1 Lit. Fr. 24.00
6507 Früchtebowle, alkoholfrei 1 Lit. Fr. 18.00
6508 Orangenjus 1 Lit. Fr. 5.00
6509 Mineralwasser Diverse 1.5 Lit. Fr. 4.00
6510 Mineralwasser Natur 1.5 Lit. Fr. 3.00
   
6520 WEINE  
6530 Weiss  
6531 Féchy 50 cl Fr. 10.00
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6535 Rot  
6536 Cabernet Sauvignon North Coast Indian Valley 50 cl Fr. 10.70
6537 Alcorta Tempranillo, Spanien 50 cl Fr. 10.70
6538 Barolo Lirica 50 cl Fr. 16.30
6539 Amarone della Valpolicella Cami 50 cl Fr. 18.00
6540 Ripasso della Valpolicella Cami 50 cl Fr. 12.70
6541 FC Tempranillo Vino de la Tiera Extremadura 50 cl Fr. 10.70
   
6540 Rosé  
6541 Oeil de Perdrix 50 cl Fr. 12.00
6542 Rosé de Gamay 50 cl Fr. 9.00
6543 Rosato di Toscana Basciano 75 cl Fr. 14.00
   
6550 FLASCHENWEINE  
6551 Weiss  
6552 Féchy Filet d'Or 75 cl Fr. 26.00
6553 Dézaley Marc-Henri Leyvraz, Rivaz  75 cl Fr. 24.00
6554 Espora Defesa Portugal 75 cl Fr. 18.60
   

6560 Rot  
6561 Rioja Hanibal Hauswein Spanien 75 cl Fr. 15.70
6562 Conde Valdemar Reserva Spanien 75 cl Fr. 30.00
6563 Masi Passo Doble Argentinien 75 cl Fr. 19.80
6564 Châteauneuf du Pape Mayard F 75 cl Fr. 31.00
6565 Esporao Reserva  Alentejo Portugal 75 cl Fr. 25.00
6566 Vinha da Defesa Esporao Portugal 75 cl Fr. 19.40
6567 Fabelhaft Douro Portugal 75 cl Fr. 18.80
6568 Celeste Torres Ribera del Duero Spanien 75 cl Fr. 25.70
6569 Ripassa Valpolicella Zenato 75 cl Fr. 28.60
6570 Amancaya Rotschild Malbec Cabernet 75 cl Fr. 24.00
6571 Rio Sol Brasilien 75 cl Fr. 17.70
   

 
 

Eine grosse Anzahl anderer Weine können aus unserem Weinkeller ausgelesen werden. 
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6570 BIER   
6571 Braugold Eichhof 30 cl Fr. 2.00
6572 Lager Hell Eichhof 50 cl Fr. 3.00
6573 Feldschlösschen 50 cl Fr. 3.00
6574 Hopfenperle  33 cl Fr. 2.00
6575 Clausthaler (alkoholfrei) 33 cl Fr. 2.00
6576 Eichhof Lemon / Orange 27.5 cl Fr. 2.00
6577 Baarer Bügelspez 50 cl Fr. 3.50
6578 Eichhof Lager  33 cl Fr. 2.00
6579 Eichhof Bügelbräu 40 cl Fr. 3.00
6580 Eichhof Lager (alkoholfrei) 33 cl Fr. 2.00
   
6590 SPIRITUOSEN  
6591 Kirsch 1 Lit. Fr. 42.00
6592 Träsch 1 Lit. Fr. 34.00
6593 Pflümli 1 Lit. Fr. 34.00
6594 Zwetschgen 1 Lit. Fr. 34.00
6595 Williams 1 Lit. Fr. 42.00
6600 Grappa Werner Limacher 50 cl Fr. 28.00
6605 Whisky Chicken-Hill, Eigenkelterung 70 cl Fr. 65.00
6606 Whisky Spezialabfüllung mit Raucharoma 70 cl Fr. 65.00
6607 Swissky 50 cl Fr. 44.00
   
6620 KAFFEE  
6621 Kaffee à Discretion mit Rahm, Zucker, Assugrin pro 

Pers 
Fr. 4.50

6622 Kaffeemaschine Nespresso Miete Fr. 40.00
6623 Kaffeemaschine mit Pulver Miete Fr. 40.00
6624 Kaffeemaschine (ab 100 Pers.) Miete Fr. 150.00
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6650 MOBILIAR UND GEDECKE   
6651 1 Zelt Miete 6 x 3 Meter Fr. 200.00
6652 2 Zelte Miete 6 x 3 Meter Fr. 300.00
6653 Zelt Lieferung Auf und Abbau 1 Pers. nach Aufwand 
6654 Tischgarnituren 8-10 Personen 80 x 220 cm Fr. 20.00
6655 Buffett-Tisch  80 x 220 cm Fr. 15.00
6656 Stehtisch rund  Fr. 20.00
6657 Lieferung der Tische und Garnituren wird nach 

Aufwand berechnet 
pro Std.  
inkl. Auto 

Fr. 75.00

6660 Tischgedecke: Duni Papier 
(Farbe nach Ihrer Wahl) 

pro Meter Fr. 3.50

6661 Duni Servietten pro Stück Fr. -.50
6662 Servietten weiss Limacher pro Stück Fr. -.20
6663 Stofftischtuch Stück Fr. 15.00
6664 Stoffservietten Stück Fr. 3.00
6665 Speisewärmebehälter Stück Fr. 20.00
6666 Bainmarie Stück Fr. 20.00
6667 Friteuse doppelt Stück Fr. 100.00
6668 Friteuse einfach Stück Fr. 80.00
6669 Friteuse Reinigung Stück Fr. 35.00
6675 Gasgrill mittel (Miete und Serviceanteil) Stück Fr. 40.00
6676 Gasgrill Jumbo gross (Miete und Serviceanteil) Stück Fr. 50.00
6677 Grill-Reinigung Stück Fr. 35.00
6678 Gasflaschenfüllung Kilo Fr. 5.50
6679 Holzkohlengrill Stück Fr. 25.00
6680 Holzkohle (nach Verbrauch) Kilo Fr. 1.40
6685 Hot-Dog Maschine Miete Stück Fr. 20.00
6686 Tischgrill Öfeli inkl. Paste Stück Fr. 20.00
6687 Chinoise-Pfändli inkl. Paste Stück Fr. 15.00
6690 Pilz-Wärmelampe (Gas je nach Verbrauch) Stück Fr. 60.00
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6700 GESCHIRR- MIETE 

Inkl. Abwaschen 
  

6701 Porzellan Miete pro Stk. Geschirr-Bruch
6702 Teller flach (Hauptspeise) Fr. -.70 Fr. 25.00
6703 Teller flach (Vorspeise) Fr. -.60 Fr. 18.00
6704 Suppentassen / Desserttassen Fr. -.60 Fr. 20.00
6705 Kaffeetasse mit Unterteller  Fr. -.60 Fr. 11.00
6707 Dessertteller flach Fr. -.60 Fr. 18.00
6710 Tafellöffel Fr. -.50 Fr. 4.50
6711 Tafelgabel Fr. -.50 Fr. 4.50
6712 Tafelmesser Fr. -.50 Fr. 10.00
6713 Kaffeelöffel Fr. -.50 Fr. 3.00
6714 Dessertgabel Fr. -.50 Fr. 4.50
6715 Dessertlöffel Fr. -.50 Fr. 4.50
6720 Rotweinglas Fr. -.60 Fr. 4.00
6721 Weissweinglas Fr. -.60 Fr. 4.00
6722 Kaffeeglas Fr. -.60 Fr. 3.00
6723 Champagnerglas Fr. -.60 Fr. 5.00
6724 Bierglas Fr. -.60 Fr. 4.00
6725 Cognacschwenker Fr. -.60 Fr. 4.50
6726 Aschenbecher Fr. -.60 Fr. 2.00
     
6750 Einweggeschirr (dieses Geschirr ist von sehr solider Ausführung) 
6751 Teller gross mit Décor, stabil   Fr. -.50
6752 Teller mittel mit Décor, stabil   Fr. -.40
6753 Dessertteller mit Décor, stabil   Fr. -.40
6760 Messer   Fr. -.10
6761 Gabel   Fr. -.10
6762 Kaffeelöffel   Fr. -.10
6763 Dessertgabel   Fr. -.10
6770 Trinkbecher 1 dl   Fr. -.20
6771 Trinkbecher 2 dl und 3 dl   Fr. -.40
6772 Kaffeeglas   Fr. -.40
6774 Servietten weiss Limacher   Fr. -.20
6775 Aschenbecher Alu   Fr. -.50
6780 Besteck-Set (neu unzerbrechlich)   Fr. -.60
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6800 DIENSTLEISTUNGEN UND BEMERKUNGEN 
 
• Bei den Menüs ist das Brot nicht inbegriffen bitte separat bestellen! 

• Die Menüpreise verstehen sich ab Küche abgeholt 

• Die Preise gelten ab mind. 20 Personen. Zuschlag unter 20 Personen 
pro Person Fr. 4.00 

• Menüänderungen können soweit möglich angebracht werden 

• Die genaue Personenzahl benötigen wir jeweils 4 Tage im voraus. Nachträgliche 
Korrekturen in der Personenzahl können wir nicht mehr berücksichtigen. 

• Die Lieferungen erfolgen in isolierten Wärmebehältern 

• Ab 100 Personen sind wir gerne bereit, Ihnen eine Spezialofferte zu unterbreiten. 

• Die Preise verstehen sich exklusive MwSt. 

• Preisänderung bleiben jederzeit vorbehalten. 

Lieferungen: Gemeinde Hünenberg Fr. 20.00 
 Nachbarngemeinden Fr. 35.00 
 Zug-Baar Fr. 40.00 
 Andere Liefertorte nach Aufwand   
 
Auf Wunsch stellen wir Ihnen auch Fachpersonal zur Verfügung. 
Die An- und Rückfahrt wird als Arbeitszeit berechnet. 
 

   Stundenansatz
6820 Service-Personal pro Stunde Fr. 35.00 
6830 Chef de Service pro Stunde Fr. 75.00 
6840 Grilleur pro Stunde Fr. 65.00 

 

* * * * *  
Wir garantieren heisse Speisen, gute Aromen 

und eine einwandfreie Kochqualität! 
 

E n   g u e t e 
 

Ihre Gourmet-Metzgerei Limacher 
Jocelyne und Werner Limacher 

www.gourmet-metzg.ch 
info@gourmet-metzg.ch 


